
P E R  C O M P A R T I R C O M E N Ç A R  A M B . . .

L A  C A R T A

OSTRA                               6.50€

CROQUETA                       2.50 €

GASPATXO VERD             15.00 €

AMANIDA DE TOMAQUET  16.00 €

Gil lardeau  nº3 al  natural  (unitat)

de gamba de Palamós (unitat)

amb gelat de tomàquet

amb Burrata D.O.C. i  Ol ivada

ESPATLLA IBÈRICA           22.00 €

AMANIDA DE L’HORT         15.00 €

tal lada a ma ( 100 gr. )

 km 0

ANCHOVES                      12.00 €
ALBERGÍNIA LACADA        15.00 €

de l ’Escala “El  Xi l lu”  amb ol i  d ’o l iva verge
extra (6 l loms)

yougur y  cebol la cruj iente

PA DE COCA                     5.50 €
CORS D’ENCIAM SALTATS   14.00 €

amb tomaquet de penjar i  o l i  verge extra
amb emuls ió d’anxoves

MUSCLOS                        13.00 €
amb aigua de Lourdes

GAMBETES FREGIDES       18.00 €

LLOM DE TONYINA           28.00 €
a la f lama amb crema d’ametl les

NAVALLES A LA PLANXA    18.00 €
amb l l ima

*En cas d’ intolerància o alèrgia a algun
ingredient ,  comuníqui-ho al  nostre personal

GAMBA DE PALAMÓS       35.00 €
mit jana a la planxa (250 gr. )



A R R O S S O S  I  F I D E U À . . .

D E  L A  T E R R A . . . D E L  M A R . . .

pa Carasatu,  ganache de xocolata,  o l i
verge extra i  sal   

amb iogurt  cremós de la Garrotxa

LA NOSTRA VERSIÓ DEL 
TIRAMISÚ                               8.00 €

MELÓN MARINAT                         6.00 €

FIDEUÁ DE MAR               23.00 €

 XAI ROSTIT                     36.00 €

ARRÒS SEC                     26.00 €

LOMO BAJO                    35.00 €

Tots els  nostres arrossos estan preparats amb
var ietats ECO d’Arros de l ’Estany de Pals

a baixa temperatura

de s ipia i  gamba de Palamós (Preu per
persona)

de vaca vel la madurat 40 dies

FILETE MADURAT              35.00 €
de vaca v ieja 

(MÍNIM 2 PERSONES)

amb al l- i-ol i  de porrel l  (Preu per persona)

ARRÒS CALDÓS              38.00 €
de l lamàntol  (Preu per persona)

FRICANDÓ DE VEDELLA   23.00 €
amb bolets i  suc de picada

(Tots els  peixos a la planxa van acompanyats
amb porros en escabetx suau)

SUQUET                          35.00 €

PEIX DE MERCAT             32.00 €

de rap a l ’est i l  t radicional

racionat,  per fer  al  forn o a la planxa

TURBOT                           32.00 €
de costa a la planxa

CUA DE RAP                    26.00 €

COCOTXES                     25.00 €

amb al l  i  ju l ivert

de bacal là amb salsa verda

MARISCADA                    95.00 €
l lamàntol ,  gambes de Palamós,  escamarlà,
naval les i  musclos
( ideal  per a 2 persones)

PA AMB OLI I
XOCOLATA                            8.00 €                 

PAVLOVA DE MADUIXES         8.00 €ESCUMA                                6.00 €
de crema catalana 

ASSORTIMENT DE GELATS I
SORBETS ARTESANALS                 8.00€

CUINA DOLÇA...

*En cas d’ intolerància o alèrgia a algun
ingredient ,  comuníqui-ho al  nostre personal

(Totes les carns a la planxa van acompanyades
de patates rost ides i  pebrots del  Padró)

amb menta i  l l ima

TAULA DE FORMATGES
 ARTESANALS                             17.00 €


